
ご飯

厳選黒毛和牛のステーキ

ステーキ

野菜

魚料理

鰹の瞬間燻製とフライ　地野菜のビーツと実山椒を使ったタルタルソースで

地元野菜と地方野菜を使ったサラダと焼野菜

富士産コシヒカリの白ご飯　本日のご飯もの1品　ガーリックライス　赤出汁　香の物

本日のデザート

コーヒー　もしくは　紅茶　もしくは　そば茶

※仕入れ状況により内容が一部変更となる場合がございます。あらかじめご了承下さいませ。

食後のお飲み物

デザート

鉄板焼　会　3月　月替わりおすすめメニュー　- 会　kai -　コース
2024年4月末日まで

おひとり様　9,900円  (税込)

おしながき

先付

黒毛和牛と新じゃがの手毬寿司風　桜花のソースで

スープ

前菜

会津産馬肉とフォアグラのカダイフ包み　自家栽培の甘夏ソースと共に

春キャベツとイベリコパンチェッタのスープ　ホタテ貝柱と共に　ヴェチペリフェリペッパー


