
駿河シャモのハンバーグとフォアグラのソテー　キウイフルーツのソースで

スープ

黒毛和牛のコンソメスープ　もち麦と香茸のリゾット仕立て

鮑

先付

金目鯛とタラバガニのタルタル仕立て　白子のムースと熟成キャビア

冷前菜

黒毛和牛のローストビーフの昆布締め　自家製のレモン塩を添えて

温前菜

お魚

寒ブリの瞬間燻製　黒オリーブのソース

スパークリングワイン　もしくは　ノンアルコールスパークリング

鉄板焼　会　クリスマス限定メニュー　椿

2024年12月14日から12月25日まで

おひとり様　11,000円  (税込)

おしながき

食前のお飲み物

※別途サービス料10％頂戴いたします。

蝦夷鮑のポワレ　ブイヤベースソース

デザート

クリスマス限定デザート

食後のお飲み物

コーヒー　もしくは　紅茶

口直し

地野菜のサラダ　自家製バーニャカウダソース

ステーキ

黒毛和牛のステーキ　焼野菜添え　戸田塩とソースペリグー

ご飯

鉄板で仕上げるパエリア

※メニュー内容は仕入状況により一部変更となる場合もございます。


