
前菜①

尾長鯛の瞬間燻製　桜海老ソース

前菜②

フォアグラ　パンケーキ　自家栽培甘夏のソース

鉄板焼　会　11周年記念特別コース

2026年5月1日から5月31日まで

おひとり様　14,300円  (税込)

おしながき
先付

黒毛和牛のテリーヌ

スープ

そら豆のスープ　駿河シャモと共に

魚介料理

蝦夷鮑　バスマティライス　モリーユ茸

口直し

自家栽培静岡コシヒカリ　ヤリイカと唐墨ごはん　ガーリックライス

※仕入れ状況により内容が一部変更となる場合がございます。あらかじめご了承下さいませ。

沼津産海ブドウを使った一品

野菜

こだわり野菜を戸田塩と自家製辛味噌で

メイン

黒毛和牛3種　ハンバーグ　ロースしゃぶしゃぶ　ヒレ藁燻し山椒ソース

御食事

デザート

本日のデザート

食後のお飲み物

コーヒー　紅茶　そば茶　ハーブティー


