
コーヒー　もしくは　紅茶

※仕入れ状況により内容が一部変更となる場合がございます。あらかじめご了承下さいませ。

厳選黒毛和牛三部位の食べ比べ（フィレ　サーロイン　タン）

ご飯

富士産コシヒカリの白ご飯　もしくは　ガーリックライス　赤出汁　香の物

デザート

季節のアイスとほうじ茶羊羹

食後のお飲み物

魚料理

アイナメのフリット仕立て　自家栽培の甘夏のソースと共に

野菜

地元野菜と地方野菜を使ったサラダと焼野菜

ステーキ

前菜

新じゃがとホタテのブランダードを三元豚のインボルティーニで　桜エビのソース

スープ

クリガニのビスク　焼いたキウイフルーツを浮かべて

鉄板焼　会　3周年記念特別コース

2017年5月9日まで　1日10食限定

おひとり様　9,000円  (税抜)　※蝦夷アワビを追加の場合は12,000円（税抜）

おしながき

先付

新玉ねぎのゼリー寄せ　生シラスとセミドライトマト　キャビア添え

食前酒

祝（山梨県産自然派スパークリング）


